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PILSNER 52 %

ASIAGO (V1)
TIPO FERMENTAZIONE: BASSA
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 7-9 °C
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Specialita dai riflessi dorati, ¢ la prima birra realizzata dal
birrificio ed ancora oggi il nostro “cavallo di battaglia”.
Ha un gusto inconfondibile, con profumi e sapori unici
conferiti dall’utilizzo di materie prime di alta qualita ed
un basso contenuto di CO2.

La Birra Cimbra ¢ una birra bionda in stile pils, artigianale
non pastorizzata (non subisce quindi la bollitura del
prodotto), che viene sottoposta a un processo di filtraggio
per permettere la conservazione del prodotto per 12
mesi senza bisogno di conservanti artificiali. Allo stesso
tempo questo procedimento consente di mantenere vivi e
inalterati tutti i profumi e sapori unici della birra di alta
qualita.




